
 

 

 

 

           

  Svadobný balík  

 

 

 

40 € / osoba 

          cena zahŕňa prípitok a servírovanú večeru 

 



 

 

Prípitok 

0,1 l Cinzano Bianco s citrónom 

0,1 l Prosecco 

Predjedlá 

150g Bruschetta s paradajkami,  

cesnakom a olivovým olejom (obsahuje: 1) 

*** 

150g Údené kuracie prsia 

so šalátom Walldorf, opečená bagetka (obsahuje: 1, 7, 9) 

         *** 

                         150g Melón s prosciuttom, rukolou  

a domácim pečivom (obsahuje: 1) 

*** 

  120 g Caprese 

mozzarella s paradajkami, bazalkou a olivovým olejom, domáce pečivo 
(obsahuje :1, 7) 

*** 

  120 g Burrata 

rukola, figové balsamico, sušené rajčiny, opečená bagetka (obsahuje :1, 7) 

*** 

 

 

 



 

 

 

120 g Pena z kozieho syra 

podávaná s marinovanou červenou repou,  

orechmi a toastom (obsahuje: 1, 7, 8) 

*** 

80 g Paštéta z kačacej pečene 

podávaná s hruškovo-kokosovým chutney, opečená bagetka (obsahuje 1) 

Polievky 

0,33 l Slepačí vývar  

       s mäsom, domácimi rezancami a koreňovou zeleninou(obsahuje:1, 3, 9) 

*** 

0,33 l Kačací vývar 

so julienne zeleninou a mäsom 

*** 

0,33 l Hovädzí vývar 

s celestínskymi rezancami a zeleninou alebo  

s pečeňovými haluškami a zeleninou (obsahuje:1, 3, 9) 

*** 

0,33 l Hráškový krém 

s mätovým pestom a feta syrom (obsahuje:7) 

 

 

 



 

 

 

Hlavné jedlá 

180 g Burgundské hovädzie líčka 

karlovarský knedlík (obsahuje:1, 3, 7, 12) 

*** 

180 g Bravčová panenka a lá Wellington 

podávaná s baby zemiakmi s rozmarínom, grilovanou zeleninou a barolo 

omáčkou (obsahuje: 1, 3, 7, 12) 

*** 

150 g Bravčová panenka v slaninke 

podávaná s krémovou hubovou omáčkou, zemiaková tortička (obsahuje: 6, 7) 

*** 

250 g Bravčová krkovička „Sous Vide“ 

hubová krémová omáčka/horčicová omáčka, zemiaková tortička (obsahuje:7, 10) 

*** 

180 g Bravčové líčka „Sous Vide“  

na červenom víne, zemiakovo-zelerové pyré (obsahuje: 7, 9, 12) 

*** 

170 g Cordon bleu a medailónky z panenky (obsahuje:1, 3, 7) 

*** 

200 g Kuracie prsia supréme s parmezánovou krustou 

podávané s ratatouille zeleninou (obsahuje:7) 

*** 

 



 

 

 

180 g Kuracia roláda 

plnená šunkou a sušenými paradajkami (obsahuje:7)  

*** 

    180 g Kuracia rolka  

plnená oštiepkom a sušenou slivkou, slivkový demi glace (obsahuje:7) 

*** 

250 g Kačacie prsia 

pripravené metódou ,,sous vide,, podávané s pyré z maslovej tekvice,  

tekvicovým olejom (obsahuje: 7) 

*** 

350 g Konfitované kačacie stehno 

dusená červená kapusta, lokše/parená knedľa (obsahuje: 1, 3, 7) 

*** 

150 g Pečený losos  

s grilovanou zeleninou, citrusové maslo (obsahuje: 4,  7) 

*** 

350 g Tagliatelle  

podávané so cherry paradajkami, cesnakom a čiernymi olivami, 

parmezánové hobliny (obsahuje:1, 3, 7)     

*** 

320 g Rizoto z červenej repy s kozím syrom (obsahuje: 7) 

*** 

320 g Krémové šafránové rizoto s parmezánom (obsahuje: 7) 

 



 

 

 

Dezert 

               100 g Créme brulee (obsahuje: 3, 7) 

*** 

100 g Mascarpóne krém 

podávaný s čerstvým drobným ovocím  

      a cookies mrveničkou (obsahuje: 1, 3, 7) 

*** 

100 g Čokoládový mousse 

podávaný s marinovaným pomarančom, 

karamelovým krokantom a orechami (obsahuje: 3, 7, 8) 

*** 

100 g Lávová tortička 

 s čučoriedkovým coulis, šľahačka (obsahuje:1, 3, 7) 

*** 

120 g Karamelový cheesecake 

 s opraženými lieskovcami (obsahuje:1, 3, 7, 8) 

*** 

120 g Mrkvový koláč 

 s vanilkovým mascarpóne krémom (obsahuje:1, 3, 7) 

 

 

 

 



 

 

 

Všeobecné podmienky 

Prenájom priestorov 

Rezidence M         200 € 

Reštaurácia         200 € 

Kaviareň         100 € 

Vrchná sála s presklenou terasou      80€/hod. 

Prenájom za uzavretú spoločnosť v priestoroch Bielej Labute  4300 € 

Prestieranie a poplatky 

Prestieranie         2,50 €/os. 

Servisný poplatok obsluha (po 22:00 hod)    6,00 €/os./hod. 

Kvetinová výzdoba (cena sa bude odvíjať od požiadavky klienta) 

Korkovné víno        5,00 €/fľ. 

Korkovné alkohol        6,00 €/fľ. 

 

 

* dodávateľ si vyhradzuje právo zmeny cien tovarov a služieb (vo výnimočných 

prípadoch) o zmene bude klient informovaný v dostatočnom predstihu 


